La genuinita e la freschezza del wostri proootti

Per Lnilziare ...e...stuzzlcare L’appctito!

New - La rustica bruschetta ai pomodorini, basilico e fiocchi di burrata

- La gran tavolozza di salumi nostrant con Lo squacquerone e La piadina calda

- 1L favoloso gwoceo fritto con delizioso prosciutto di Carpegna al pepe, insalatina di campo

e gherigli di noct

- tpetali di prosciutto di Carpegna, perle di melone e fiocchi di burrata

- Uttalia wel piatto... La caprese §

New - ( tradizionali tortelloni romagwnoll ripieni di ricotta e spinact mantecati con burro e salvia

Le paste al mattarello

e le minestre genuine di una volta

con farine biologiche

(Not facelamo tutto al momento...

¢ possibile ordinare max 3 tipologie per tavolo)

- La favolosa tagliatella fatta a mano ai 2 powodori e ricotta di montagna

- Uoriginale lasagna del nonwno Glovanni

- Leappelletti romagwnoll alla panina con prosciutto di Parma croccante

- La favolosa carbownara di spaghetti di semola di Cavalier Giuseppe Coceo

€ 18,00

€ 22,00

€ 18,00
€ 20,00

€ 12,00

o‘.‘o Novitd

Now olbmentle

Dal nostro mare La genuinita e la freschezza del wostri prodotti

per Lnwlzlare...e...stuzzieare L’appetito!

New - Le pregiate Ostriche del Gargano, depurate naturalmente in un oast di mare protetto,
tra la Riserva Naturale e il Parco Nazionale del qargano
- carpacoio di salmone affumicato, tartare di mango e crema di avoeado e Lime su pane nero at cereall
- Ulnsalatina tiepida di mare, zucchine al vapore su schiaceiatina di patate al Limone
- La rustica pepata di cozze in padella con crostini di pane al peperoncino
- La pentolaceia di frutti di mare e crostacel, servita con crostone di pane caldo

- [ tre tonnd: tartare con dadolata di mango, carpaccio con senape e burrating e tataki con salsa di soia

artl del

tuol amicl @ 4 ZAMPE Le paste fatte al mattarello e
, ace cow , , ,
Filetto alla br 20 Lle minestre genuine di una volta

patate al vapore

patllard di pollo con
Zzucehine ab Vapore

€ 19,00
€ 1,00
€ 18,00
€ 19,00
€ 19,00

La bowta e la genuinita della wostra carne tutta da pascolo

- I tenerissimo filetto di manzo bn manto di pancetta croccante cotto alla brace
- La tenera tagliata di manzo su rucoletta di campo, sale grosso e rosmarino

- La favolosa fiorentina/costata “Marchigiana” da pascolo cotta sul carbont ardenti

€ 26,00
€ 26,00

hg. € #50/#,00

- Il prelibatissimo spiedone “Sburoun” di carne assortita e verdure di stagione cotto sui carboni ardentt. € 26,00

- La vera “cutuléta” di vitello alla milanese con osso (=500 gr)

- Le patatine arvostite al rosmarino

- Le verdurine alla griglia

- Ulnsalatina wista di campo
- Le patatine fritte

- Le verdure gratinate

- La piadina liscia

| nostrt contornt

€ 26,00

7,50
7,50
#,50
7,50

F#,50

€
€
€
€
€
€

St ricorda alla gentile clientela che in caso di scarsa reperibilita del wostrl prodotti essi potrebbero essere congelati. Coperto € 3,00
nformaziont cirea La presenza di sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze sono disponibili rivolgendosi al personale

1,50

(Not facclamo tutto al momento...
€18 & possibile ordinare max 3 tipologie per tavolo)

New - Sua maesti il tagliolino all’astice con pomodorino e basilico fresco
- La graw casserwola di strozzapreti fatti in casa at frutti di mare con pendolini e basilico profumato
- Lo spaghettone alle vongole poveracce di Rimini

- Cattivo cattivo cattivo: il fusillone all’amatriciana di gamberi e guanciale leggermente piccante

[ pesci e L crostacel secondo La tradizione degli antichi marinat

- La favolosa grigliata di pesce e crostacel cotta sui carbonl ardentt
- Gli spiedini di calamari e gamberi cotti alla brace

- IL grawn fritto di pesce e crostacel di mercato con filetti di zucehine e bucee di patate

- La tradizionale rustida di sardoncini scottadito con rucoletta di campo

epz € 35,00

€ 20,00
18,00
20,00

26,00

(OINONNONNO!

28,00

29,00
22,00

20,00

a dd

20,00

€ 26,00
€ 20,00
€ 26,00

€ 22,00



