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New - La favolosa tartare di filetto di scottona tagliata al coltello con burrating pugliese e condimento da manuale! € 28,00
- La graw tavolozza di salumi nostrani con Lo squacquerone e La piadina calda € 20,00

- L favoloso gwoceo fritto con delizioso prosciutto di Carpegna al pepe, insalatina di campo

condita con filetti di arance e gherigli di woct € 18,00
- 1L roastbeef alla senape, petali di carciofo fritto e bacche rosse € 18,00

- Le croccanti puntarelle servite con burrating pugliese, acciughe del Cantabrico e pane tostato ai # cereali € 20,00
- Ulnsalatina tiepioa di tenero bollito di “scottonn”, Le salse rustiche romagnole e La giardiniera fatta in casa € 16,00

- Ulnsalatina croccante di carciofi crudi con scaglie di grana, filetti di agriumt e citronette € 16,00

le Zuppe e le cremiose

- La passatina di patate e funght poreini al rosmarino € 15,00

- La favolosa vellutata di zucea con bocconcint di bufala e crostint di pane croccantt € 15,00

Le paste fatte al mattarello e le minestre genuine di una volta con farine biologiche

(Max = primi per tavolo)

New - La storiea tagliatella Alfredo con burro di malga, Parmigiano Reggiano 24 mest (min. 2 pax, prezzo apax) € 18,00

New - IL pacchero mantecato con guanciale croccante e carciofi spadellati, con grattata di pecorino romano € 18,00

- Lo spaghetto del cav. Giuseppe Cocco in caclo e pepe, ricetta originale (min. 2 porziont, prezzo a pax) € 20,00
- deliztost strozzaprcti fattl a mano con salsiceia rosolata e zuecea mantovana € 16,00
- 1 cappelletti romagnoli fatti a mano cown il brodo della nonna € 16,00
-  sublimi passatelli asciutti con crema di parmigiano e porcini spadellati € 20,00
- Lravioli ripieni di burrata e pregiata gallina ruspante cotta al cocclo, saltati con burvo e nocl tostate € 16,00

- Ltagliolini gratinati ai funghi porcint in manto di pancetta affumicata su delicata crema ai formaggl € 16,00

- La zuceea ripiena di tortelli su fonduta di parmigiano € 18,00

St ricorda alla gentile clientela che in caso di scarsa reperibilita
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La bowtd e La genuinita’ della wostra carne tutta da pascolo

New - La pollastrella disossata cow patate arvostite e spiecht di carciofi € 18,00
New - IL pregiato bollito romagwnolo servito con brodo caldo e Le swe salse della tradizione € 20,00
New - Lo spiedo di bocconeind di filetto in manto di pancetta con zuceea arrostita

al rosmarino e gocee di Sanglovese € 24,00

- La favolosa fiorentina/costata di manzo “marchigiana”

da pascolo cotta sul carboni aroenti hg € #50/7#,00
- (L filetto di manzo al Lardo di Pata Negra cotto sul carboni ardenti € 26,00
- La tagliata di manzo con rucoletta di campo, sale grosso e rosmarino € 26,00
- Lo spiedone “Sburoun” di carne da pascolo e verdure, cotto sulla brace € 26,00
- Le costolette di maiale e Le salsicce alla griglia € 18,00
- L pregiatissimo Chatewbriand di vitello cotto sui carboni ardenti (=1,2 kg) € 20,00
- L gran platto di verdure wmiste di stagione e tomino filante € 18,00

| nostrt contornt

- Le cime di rapa saltate piecantine € F,00
- Le patatine arrostite al rosmarino € F#,00
- Le verdure gratinate € #,00
- Le verdurine alla griglia € #o00
- t carciofi spadellati € go00
- Utnsalatinag di misticanza € F,00
- Le Cicorie ripassate alla romagwola € #.00

el wostri prodotti esst potrebbero essere congelati. Coperto € 2,50



